Tasting bei Four Roses

EswaramDienstag den 14. Septembkuarz vor10 Uhr morgens.

Das Weter war traumhatft.einige kleine unschuldige/olken am Himmel,
viel Sonnenschein und nicht zu warm. Wir wanerchleicht angeschlagen
von der langen und anstrengenden Reise nach Bardstown am vorherigen T&&s
Auch die ersten Enttduschungen Uber das Continental Breakfast unserer
Hotels mus& noch verarbeitet werdeWir standervor dem Eingang des
Lagerareals vorFourRoses in Cox Creék Kentucky, und warten auf
Einlass.

Wir hatten bei der Brennerei angefragt ob wir ein Tagtigginisieren
konnten in der Absicht fiir EBRA ein Fass zu kaufen. Vorher, einige Wochen
vor unserem Besudbei 4 Roseshatten wir ‘
bereits eirkleines Privattasting organisiert um
abzuklaren ob die Qualitat der 4 Roses single
Barrels unserem hohétandard entspractvas
durchaus der Fall
war.

Plnktlich um 10:00
erschienen Bmt
(der Chef des
Labors)und Dan
(der uns
zugewiesene
Salesnanagerum
uns mitzuftihren in
die Abflllhalle.

Im Tastingroom, eigentlich eine erweiterte Bottlinghalle, lagen 10 Fasser aufgereiht umdumvali dran den
Tisch zu richten. Zuerst abgabeseine kleineFiihrung durch di8ottling Hall.

Wer eine rigige Anlageerwartet hattemuss sehenttauscht gewesen sebie Abflllanlage ist eigentlich ziemlich
klein und das meiste vdiin Handarbeit gemacht.
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Nur das Abfillerselbergeschieht in einer Maschine. Der stolze
Operator muss einer (cherltor ganz
geschéft sein, drecbachtete da&bfiillen mit einer wirklich
UberwaltigendefRuhe ab und zumussteein Radchen etwas
verdreht werden, aber sonst lief das Ganze richtig locker und

vor adlem schon langsam abie Slow Food
Freunde wirden ihre helle Freude anMeaschine
haben.

Firs Etikettenaufkleben waren mindestens 6 Damen zusténdig. Auginkéen locker und sehr professionell.
Nicht ein Bikett wurde schief aufgeklebt, Leimrickstéandel Fingerabdrickeurdennach dem Aufkleben immer
fein sauberlickentfernt In der nachsten Fisbandstatiomvurdeeine ZellophanHille iber den Korkemgeschoben
und én Heisluftgeblasg(das wie ein umfunktionierter Haarfohn augdadssdie Hille schrumpfen. Ganz am
Ende des Fliesshandes sass eine Qualitatskominodidlie mit Adleraugen versuclitgendwelcheMangel zu
entdecken. Nebenbei polierte sie jede Flasduhmalaund befreite sie vojeglichen MakelnSie reihte jede
Flasche individuell auflas letzte Stiick des Fliessbandes safass die allerletztBameim Prozess di€laschen,
mit weissen Handschuhen versteht sich, fein sauberlich in dir Sechserkartenkbatite

Wahrend der Fihrung war ikintergrund ein leises
Platschern zu héren das uns veranlasste mal nach
dem Rechten zu schaudrgendwie tonte es doch
bedrohlich und vor allermerschwenderisch
Tatséchlich wurden hinten im Lagém der

a Du mp i n, gerattbeeind géosse Menge Fassern
entleert fir den normalen Four Roses. Zum Gliick
waren genug Glaser vmainden um schnell einige

Fassproben zu ergattern und zu
verkosten. Auch hier zeigte sich dass das
es grosse Unterschiedeaischen
verschiedenen Fassegah Dazu

musgen wir natrlich auch mehrere
Fasser, zweck®ualitatskontrolle,
UberprifenUnser finanzieller Mannder
von Natur augiussersprazise arbeiten
muss, zeigte wie man das am bestechha

Zum Glick war unser Tasting gerade fertig gerichtet warslemst hatten wir das fir uns organiseBarreltasting
vor lauter Probieren nicht mehr geschafft.



Fur jeden gab es 10 verschiedene Proben, aufgereiht nach Mash Bill und Hefedantpeder Geschmacks
richtung gab es eine kurze Beschreibung

Nacheinigen Willkommenswoten und
Erlauterungery i nlgstas anfangs leicht
aussah entpuppte sich als eine schwierige
Aufgabe. Fasstarke Bourbons probieren
erfreut zwar die Seele aber es betaubt auch
die GeschmacksknospedbwohlCorn

Chips und Wasseserviertwurden um die
Zunge wieder zu belebést so ein Tasting
sehranstrengend\ach etwa 5 Proben
fangen alle Bourbons einander zu &hneln
und nach 10 Proben ist man sicher dass man

eigentlich im Lagewohnenwill.

Nichtdestotrotz konnten wimns einigen
auf 2 Fassern die unseideinungnach
(mehr wie)gut genug waren um in eine
EBRA Abfiillung zu gelangenDie
OBSV und OBSQ/ariantenwaren die
klaren Gewinner.

Four Rosesst die einzige Bourbonbrennerei die konsequent mit zwei verschiedenen Mash Bills und 5
verschiedenen Hefesorten arbeitet. Von jeder Kombination wird jeweils ein Brand hergestellt und separat gelagert.
Bis aufEinzelfassAbfillungen werden dé verschiedenen Bréanded auch die Premiumabfullungen wie z.B. der
Marriage,zu einemEndprodukiassemblieraus zwei oder mehMash Billi Hefe Kombinatioren

Four Roses Barrel -Codierung :

Fir die Spezialistestehthier der Code, de Four Roses verwendet um elierschiedeneMashbil- und Hefe

KombinationeranzudeutenDer Code besteht aus 4 Buchstaben wobei eigentlicherurveeite und der vierte
BuchstdeeinesinnvolleBedeutung habemen Code findet man Ubrigens auf (fast) allen Einzelfassabfillungen vq
Four Roses.

Der erste Buchstab&) = bedeutet dass dieser Whiskey in Lawrenceburg gebrannt wurde. Weil es nBreginereiin
Lawrenceburgyibt, ist dies imme0.

Der zweite Buchstab® oderE ist die Andeutung des Mash BjNgobei derB Mash besteht aus 60% Mais, 35%
Roggen und 5 %agnalzte GerstandE aus75% Mais, 20% Roggen und 5% gemaélzte Gerste.

Der dritte Buchstabe ist imm&und bedeutet dass es @naight Whiskey gehso wie es dablS Gesetz vorschreibt
Der vierte und letzte Buchstabé, K, O, Q oder Freigt die verwendetdefe an.

V = gibt delicate, florale Aromen

K = leicht wirzig

O = robust und fruchtig

Q = eher floral

F = leichte Kréuteraromen

OBSV ist die Geschmacksvariante die 4 Roses meistens fir ihr Single Barrel Abflillungen nimmt. Sie ist angen
und ¢efallig.




Barreltasting bei Heaven Hill

Nachdem Barrel Tasting bei 4 Roses hatten wir zu sehr spater Stunde noch ein Barrel Tasting bei Heaven Hill

organisieren kdnnen. Freitagnachmittags um 15:00 wurden wir beim Visitors Centre erwartet. Obwohl zwei
Mitglieder des Vorstands &b einen sehr schnellen Wagen (Mantra) verfiigten
wurde es doch etwas spater. Zum Glick sind die Menschen die in der
Bourbonindustrie arbeiten dusserst relaxt und verfiigen (scheinbar) Uber
riesenmengen an ZeRobertHutchins, der sich bereit erklart hattes am Tag
des offiziellen Heaven Hill Events Nota Beweych das Tasting zu fiihren,
empfing uns sehr freundlialmd mit einer Warme die man eigentlich tberall in
der Bourbonwelt antrifft.

Unsere Vorgabe an Heaven Hill
war dass wir interessiert sind a
speziellen Barrels die qualitativ
hochstehend sein mussten.
Heaven Hill hatte fur uns drei
Fasser ausgesucht, alle drei aus
einem Rickhouse in der Naher
von Bardstown.

Ein Fass hatte mitten im

Rickhouse gelegen wdie Temperaturen eher moderat sind und

die beiden anderen Fasser stammten aus dem obersten und
zweitobersten Stockwerk wo die Temperaturen bis an die 50 Grad
Celsius ansteigen kénnen.

Nach einer kleine Zeremonie wobei die Fagpenfessionell!)
gedffnet wurden und die ProbanProbeflaschen gefiillt wurden
konnte dag astinganfangenDie erste Prob@-ass aus der Mitte
des Lagersjvar schon gleich TOR/oll und kréftig, langer
Abgang und ganz schén stark.



